
Recalentar alimentos
a 165° F

Mantenga los alimentos
calientes a 135° F o más

Mantenga los alimentos
fríos a 41° F o menos

Guía de temperaturas para
 mantener los alimentos 

fríos y calientes

¡Mantenga los alimentos 
calientes, calientes y los fríos, fríos!

EXTREMA
PRECAUCIÓN

Las bacterias se
multiplican entre

41°F y 135°F

Prevenga enfermedades
transmitidas por alimentos



AAA Quality Appliance Care, Eugene
541-434-0454 

Cascade Refrigeration, Lebanon
541-619-7375 

Clays Refrigeration, Eugene
541-688-9082

Northwest Mechanical, Albany
541-967-7094 

Oregon Mechanical Contractors Inc., Eugene
541-600-0848

Sunset Refrigeration, Albany
541-967-8681

Lista de recursos de compañías de
reparación de refrigeración 

Salud Ambiental del Condado de Benton 
4500 SW Research Way, Corvallis, OR 97339

Oficina: 541-766-6841
Correo-e: EnvironmentalHealth@bentoncountyor.gov
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